‘ &Y NAB TABOPATOPMIA 3A UCTTIUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
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Food=la L0 ‘i
- W3BELLTAJ O IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MK%EEN ?so JIEC g/n :

| (co akpeauTUPaHO MOCTPUPatbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

M3sewrTaj 6p. 101423/2 X

XemMucKa aHanusa

Wme Ha bapatenot : JKM Bogosoga H. UnnHpeH
Anpeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuraeH - OnwiTMHCKa 3rpaaa UnunHaeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysare: 101423 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

JaTtym Ha 3emarbe: 03.05.2023
Oatym Ha npuem: 03.05.2023

| Bosea: Ha aeH 03.05.2023 roauHa, 0BAacTeHOTO uue HuKkona LiBETKOBCKMU U3BPLUM 3eMatbe Ha MPUMEPOK BoAa
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha ¢H3HHHO-XEMHCK8 aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BogaTa 3a nNuerbe e 3emeHa oA Yelwma oj 4ajHa KyjHa Bo COCY.
MnuHpeH.

Il NpumepouuTe ce 3emMeHW COrAACHO MJaH 33 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npPUMEpPOLU.

IV Crangapam v metoau 3a semarse Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 32 3emMarbe Ha

NPUMEPOLM BOAA 3 NWetbe Of NPEYNUCTUTENHN CTAHWULM U BOAOBOAHU ANCTPUBYTUBHM CUCTEMU.

V [lonosHyBarba, OTCTanyBakba MM UCKYUYyBakba Of METOAOT U OZ NNAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapaKkTepucTuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerse — COCY. UnuHpeH.

(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTym Ha NPoU3BOACTBO

POK Ha Tpaekbe, KOJIMYECTBO)

MepHa CoobpasHocr

Wa. 6poj Napamerpyu Tecr meron Pesynatar of Heogpe- FpaHU4HK 3agosonysa/
WMCNUTYBaLETO AeHOCT BpeaHoOCTH Npudarnuso/
sl He 3apgosonysa

101400223 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/10BONYBA

Mupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3aaoBoNyBa

Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3apoBonysa

Temnepartypa PY7.4-11x +10,4 °C if 25%C 3apoBsonyea

MaTHoCcT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3aposonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 773 / 6,5-9,5 pH 3afoBsoNyBa

eqnHMLM

: MNoTpowysa4yka Ha KMnO, MKC EN I1SO 8467:2007 1,61 mg/L / 8 mg/L 3apoBonysa

| En. cnposoanusoct MHKC EN I1SO 27888: 2007 627 uS/cm / 2500 pS/cm 3af080/YBa

Amonnjak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,033 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa

H3dasive: 1 Bepsuja: 4 l Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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BOJIECTU KAJ HHUBOTHU

&Y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA

0B 7.8-02
s MU3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAE MKC EN 1SO/IEC

CO aKpeguTUMPaHO MoCcTpupake

{coBnpanuMp prpaie) 17025:2018
Hutputu (NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,050 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBoNyBsa
Hutpath (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 8,0 mg/L / 50 mg/L 3af0BO/YBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3af0BoNyBa
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,069 mg/L / 0,2 mg/L 3agoBonysa
PesnayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0ONYBEa

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3340B0/YyBa KpuTepUymuTe 3a BapaHWoT napamertap cornacHo lMpaBunHuKoT 3a 6eabeaHoCT U KBaNUTET Ha
BOAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCcKMW ycnosu: O COH4YeBO 0O obnayHo Y NpPoMeHAMBO
HayuH Ha cknaguparbe: NagUuaHuUK
TemnepaTypa Ha NaAWHUK 3a TpaHcnopT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

O BpHEXWNWBO O Temnepatypa

MoCTpMpareTo e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

0 Knuenr

Opo6pun: PpocrHa CnacoBeKa..{ [ Hdoeeuneens
/vme, npesume, NOTNK

WM3pabotmn: MBaHa Cnacecka......\....
/vme, npesume, nNoTn

Odatym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopaTtopuckute aKTMBHOCTM : 03.05.2023-08.05.2023
[aTym Ha uspasarse Ha ussewrajot: 08.05.2023

Co * ce o3Ha4YeHyBa HeaKpeaMTUPaH METO4

**Kora KAMHeToT He Bapa v3jasa 3a cooBpa3HOCT BO W3IBELLTAjOT Ce M3BECTYBa MepHaTa Heo4pedeHocT, BO CMTe ApYyrv ciy4an MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NpecMeTyea 8O PesynTaToT camo no Haparbe Ha KAMEeHTOoT.

*** ce p3HauyBaaT MeToAM Kow ce aobueHn og cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja ®y4 flab uma ckay4eHo gorosop 3a copaboTka

MU3jaea 3a HenpucTpacHocT
PaxkosopacTeoTo Ha ANTY dyg /lab JO0-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTYM 3a UCNUTYBabE Ce U3BPLUYBaaT HeNPUCTPACHO 1
80 cornacHocr co Gaparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha O06jeKTMBHM fAOKasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHOapAW U BP3 OA/IYKUTE HE MOXaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECU UAKU APYFU CTPAHU U HUKO]
Hema npaBo Aa BAMjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTUTE OAHOCHO HEmMa npaBo Ha 6MN0 KaKBW BHATPELIHHW,
HaZBOpELHK, KOMepuujanHu, GPUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM W BAMjaHuKja.

Jabenewxa bp. 1: Peayntatute of TECTOBMTE CE OAHECYBAAT CamM0 33 WCMUTYBAHWTE Npumepouu. OBoj NpOTOKON HE CMEe 4a ce pPenpogyunpa ocBeH co
nucmeHa ao3sona Ha naboparopwjata U 8O LenocT.

3abenewka Bp. 2: flabopatopujata He 0Aroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW 04 NOAHOCUTENOT BO BaparseTo 3a uCnuTyBakLe,

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKA 3EMatbE Ha NpuMepouuTe, nabopatopujata He HOCH DAFOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMepouuTe.
Jabenewxa Bp. 4: W3sewrajot og nabopaTopycKOTO MCNMTYBake Ce M34aBa B0 cornacHocT co MNP 7.8 M3secTyBsarbe 3a pesyTatu.

Jabenewxa bp. 5: [lokonky knueHToT Gapa u3sewTajoT oa NabBopaTOpPMCKO WCNWTYBatbe A3 COAPMKM W3jasa 3a coobpasroct, naboparopujata nocranyea
COFNAcHO NPaBWNo 3a AOHECYBatbe Ha OA/yKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuno e 8o cornackHoct co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
fOHecyBarbe 04/1yKa 1 W3jasa 3a coobpasHoCT U rnacu:

Mpaeuno Ha 6MHapHa oANyKa 33 e4HOCTABHO NpudaKarse Kora:

- U3MepeHaTa BpeHOCT e nog rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” um

- U3MEpeHaTa BPegHOCT e Haj rpaHMuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa *

COTNAacHO BaMEeYKUOoT NPasuNHMK Ha HaUWMOHaNHOTO 3aKOHO4aBCTRO.

3abenewwka Bp. 6: CuTe aKPRAWTUPAHW METOAM OZ OTICEroT Ha akpeAuTaupmja ce objaBeny Ha Beb cTpanarta www.iarm.gov.mk www.foodlab.com.mk.

rwsdanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022.




BONECTU KAJ {UBOTHU

@y NNAB TABOPATOPHUIA 3A UCTNTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

Food élab

M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeguTupaHo mocTpupare)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cxonje, MakegoHuja

Anpeca Ha bapatenot : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwTKHCKa 3rpaga UnuHpeH

Latym Ha 3emarbe: 03.05.2023
LOatym Ha npuem: 03.05.2023

U3sewrTaj 6p.101423/2

MukpobuonoLKa aHanmsa
Vime 12 Bapatenor : JKMN Boaosoa H. UnnHpeH

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha baparbe 3a ucnutysame: 101423
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha peH 03.05.2023 roanHa, oBnacteHoTo nAuMue Hukona LiBeTKOBCKU M3BPLIK 3emarbe Ha NpUMepoK BoAa
33 NUere 3a TecTMparbe Ha MMKPOBUoNoLWKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuere € 3emeHa o 4ewma Bo KyjHa Bo COCY

JMnueper”, OnwTtuHa ManHaeH.

Il Mpumepouute ce 3emMeHU COrNACHO NAaH 32 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha

NpPUMEpPOLM.

IV Cranpgapau v metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3ematbe Ha npumepoun 3a

MHKpOﬁHOﬂOLLI Ka aHanumsaa.

V JononHysarba, OTCTanyBakba Win UCKAYYyBarba 04 METOAOT U 04 NNAHOT 33 3eMakse Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:

1.KapaKTepucTMKmu Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — COCY ,Ununagen”, OnwtuHa UnuHgeH.
(Mme, TProBcKo UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOJIMYEecTBo)

CoobpasHocT
WUa. 6poj PesynTar opg, Mepus TpaHu4HKM 3apgosonysa/
A Mapametpu Tecr metop, Heopgpepe- |
UCMUTYBaETO Hocr ** BPegHOCTH Npudarauso/
He 3agosonysa
101400223 | Pseudomonas aeruginosa MKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa |
Konudbopmuu BakTepum MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa |
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | 0 cfu/100ml / 0cfu/100m! | 3ascscaysa
LipesHu eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypaqku MKCEN ISO 26461-2 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposoaysa
| aHaepobu
Bpoerse MUKPOOPTraHM3IMK MEKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KkynTtypa 22°C
Bpoeibe MUKDOODTaHU3IMM MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3asosomysz

Ha kynaTypa 37°C

MCnMTYBaHMOT NDMMEDOK MM 3340B0/IYBa KpUTEPMYMMTE 33 BapaHWOT NapameTap cornacHo MpaBUNHUKOT 32 Gesbemsoc »
KBa/NMTET Ha BOAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk 5p.183/18 Npunor 1 u MNpwunor 4)

Hzogeme: |

| Bepzwja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222




@V NNAE IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U JJ,HJAFHOCT MKA HA

TecTnpune
BOHECTH KA_' ,'KHBOTHH MEC EN ISOOEC 17028
M3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE OF a0z
(co akpeauTupano mocrpuparse) MKC EN1SQ/IEC Testing
17025:2018
M yCcnosu: O coHyeBo o obnayHo v NPOMEH/IMBO [ BPHEMXAWMBO O TemnepaTtypa

=3 cHAaguparbe:  NaguaHuk
pa Ha NagunHWK 3a TpaHCnopT Ha npumepokoT: 4 1 2°C

HBETO € M3BPLWEeHOD 04 CTPpaHa Ha:

obpun: AHgpea bolwkocKa....... 7 ...... y A—
/vme, npesume, notnuc /

un:Enena opruescka...."
/ume, npesume, NOTAUC

Z=mym(M) Ha useeayearbe Ha nabopatopuckute akTueHocTM: 03.05.2023 - 06.05.2023
Z=TyM Ha U3gaBarbe Ha u3sewTajoT: 08.05.2023

= * c= 03HaYyBa HEAKPEAUTWPAH MeTosq

*%#or2 wnmHetoT He 6apa w3jasa 33 c006PazHOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYSA MEpPHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTM CY4an MepHaTa HeOAPEe4eHOCT, ce
TPECMETYB3 BO PE3YNTATOT Camo 1o Baparbe Ha KNUEHTOT.

**¥ e o3vauysaat meToau Kow ce gobuern og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Dyg Nab uma cknyueHo forosop 3a copaboTka

Msjasa 3a HenpucTpacHocT

Pamosogcreoro Ha ANTY dyg a6 A00-Cronje rapaHTMpa feKa CMTe aKTUBHOCTM 33 UCNUTYBak:E Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACcHO M
®0 cornacHoct co 6aparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0p/lyKu ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha OGjeKTMBHM fAOKasM 3a
YCOrASCEHOCT €O pedepeHTHUTE CTaHAaPAKN W BP3 OANYKWTE He MOXKAT A3 BAMjaaT APYrd UHTEPECU WM APYTU CTPaHU M HUKOj
=ema npaso Aa BaAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTUTE OLHOCHO HEMa NPaBo Ha 6UNO KaKBW BHaTPELHM,
=2a80pelWHn, KomepuurjanHm, PUHAHCUCKK M APYT BUA NPUTUCOLM M BAMjaHMja.

3abenewna bp. 1: PeaynTature of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT CaMO 33 MCNMTyBaHUTe npumepouud. OBOj NPOTOKON He CMEe 43 ce penpoayuupa OCBeH Co
nwcmeHa 4o380/a Ha nabopartopujaTa U BO LEnoCT.

3z6enewna bp. 2: NlabopaTopujaTta He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMUTE AOCTABEHW 04 NOAHOCUTENOT BO GaparbeTo 3a UCnuTyBatbe.

32Benewka bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUIKMA 3eMarbe Ha NpUuMepoLMTe, NabopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 38 PENPE3EHTATMBHOCTA Ha NPUMEepoLMTE.
3zBenewxa bp. 4: U3sewrTajoT 04 NabopaTOPMCKOTO UCMUTYBALE CE U3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 M3secTysarse 3a peayntarty.

326enewxa bp. 5: [okonky waueHToT Bapa w3BewTajot og NaBopaTopucko MCNUTYBare Aa coOpW v3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopwjara nocranyea
COTNIACcHO NPaBuMNo 3a AOHECYBaHe Ha OAYKa 33 u3jasa 3a coobpasHocT. OBa NpaBuWao e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
LOHECYBaHe OA4YKE M U3jaea 3a coobpasHoCT K rnacu:

Mpaeuno Ha 6MHapHa ognyKa 33 e4HOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- M3MepeHarTa BpeAHOCT e N4 rpaHuuata Ha npudanare AL=TL— ,3agosonyea” uam

- M3MepeHaTa BpeAHOCT @ Hal rpaHMuaTa Ha npudarare AL=TL- , He 3agoBonyea

COTNACHO BaMEYKMOT NPABUAHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOL4ABCTBO.

3abenewka bp. 6: CuTe aKpeaMTUPAHK METOOM OF ONCEroT Ha akpeaMTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

| Haoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.2022z2

b Vi)



